Fiche Technique

Chateau Gort & Gort
Trois mille Blanc 2025

Karakteristieken

Appellation: Bordeaux

Druivenras: 100% Sauvignon Blanc
Aantal flessen per jaar: 3000 flessen

Viticultuur

Bodem: Klei-kalksteen op kalkstenen plateau

Leeftijd wijngaarden: 5-40 jaar

Aanplanting: 5000 wijnstokken per hectare

| Bladmanagement: Guyot Double, geen ontbladering
| Bodemmanagement: Maaien, ploegen

3 Bewatering: Niet toegepast

f Omgang ziektes/plagen: Feromoonverwarring en

| wettelijk vereiste behandelingen
‘ Productie: 50 hectoliter per hectare

Tr0|s Mllle

Cuvée des Filles

’ Vinificatie

Oogst: Machinaal

Sorteren: Handmatig, sorteertafel

Pers: Pneumatische pers

Fermentatie: Op 19-22 °C in barrique

Rijping: 4 maanden op nieuwe Franse eikenhouten

2025
i C
R Sauvignon Bl

vaten uit Chantilly van 225 liter + baténnage
Filtratie: Crossflow filtratie
Klaring: Metawijnsteenzuur voor koude-stabilisatie,

bentoniet voor eiwitstabilisatie
Botteling: Bordeaux-flessen van 750 ml, afgesloten
met Diam-kurk

Cliquez ici
www.gortshop.nl/troismilleblanc



