=

5:||ﬁ“=l|r

i AR R )

& LT M/_ =

Tea
o PR
{

CHATEAU

GORT & GORT

BORDEAUX ROSE
Appellation d’Origine Protégée

Wat eet ik erbij?

Deze frisse zomerrosé heeft eigenlijk niets anders nodig!

Als je er toch wat bij wilt eten: Lekker bij een zonnige fruitsalade,
met name vijgen en aardbeien zijn een goede combinatie met
deze rosé. Serveer daarnaast een zachtgekookt eitje, gerookte
zalm met avocado en knapperig stokbrood met een plakje
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Wat zie ik?
Een lichte, zalmroze rosé, Provencestijl.

Wat ruik ik?
Frisse frambozen, aardbeien, perzik. Water loopt gelijk
in de mond.

Wat proef ik?

Dit is een lichte, verfrissende rosé waarvan je, als je
niet oppast, zo een fles leegdrinkt.

Ze smaakt naar zacht zomerfruit zoals perzik,
frambozen en bosaardbeitjes.

Zoet:  Droog

Zuur:  Bovengemiddeld
Tannine: Laag

Alcohol: 12,5%

Body: Licht

geitenkaas en je hebt een heerlijke Paasbrunch!

Cliquezici
www.gortshop.nl/rose23



